
 

Serpaiolo ist eine großartige Cuvée aus den internationalen Rebsorten Cabernet Sauvignon, Merlot und
der für die Toskana typischen Sangiovese Traube.
Die Weine werden per Hand gelesen und im Stahltank jeder für sich vergoren.
Erst mit der Vermählung zu dieser wunderbaren Cuvée Serpaiolo werden sie im großen Holz weitere 8
Monate gelagert und nach der Abfüllung in Flaschen weitere 2 Monate im Weingut, bis sie endlich den
Weg zum Genießer finden.
Die Bezeichnung Serpaiolo bezieht sich auf den für die Landwirtschaft unfruchtbaren Boden. So nannten
die Bürger der Maremma ihre Böden Serpaie = Schlangennester, die zu nichts zu gebrauchen sind.
Die Familie Endrizzi gründete als einer der Ersten in dieser Region das Weingut Serpaia die Endrizzi da sie
erkannten, dass der Karge Boden grade für Weine besonders gut geeignet ist.

Leuchtend rubinrot, vielschichtiges Bukett reifer Früchte. Am Gaumen harmonisch, frisch, gut strukturiert
und hinterlässt dank der weichen Tannine einen warmen Eindruck.

Serpaia di Endrizzi
Serpaiolo Rosso IGP

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Toskana

13,5 %

8.7 g/L

5.2 g/L

8 Monate große Eichenfässer, 2 Monate
Flasche

16-18 Grad

Speisenkombination

würzige Gerichte, gereifter Käse, kräftiger Fisch

Artikelnummer: 345633

Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese,

2020

IGP

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:

Reifezeit: 8 Monate + 2 Monate


